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Resultat av kontroll av renhet pa restauranger och butikskok

Av 20 restauranger fick endast 5 godkant pa skarkniven, endast 9 godkant
pa skarbradan och av 7 testade kéttfarskvarnar fick endast 1 godkant.

Grundlaggande krav pa livsmedelsforetagaren ar att arbeta med god hygien, bland
annat genom att halla redskap och arbetsytor rena. Det hindrar spridning och
tillvéxt av mikroorganismer som kan gora livsmedel oldmpliga som
manniskofdda. Efterlevnaden har under andra halvan av aret kontrollerats av
AMHM med ATP maétare.

Av 20 restauranger/caféer fick 14 godkant pa glas, 9 pa skarbrada och endast 5
fick godkant resultat pa kniv. Med kniv avses storre kott eller gronsakskniv. Av
sju testade kottfarskvarnar fick 5 av 7 godkant pa skruven och endast en fick
godkant pa kvarnhuset. Butikernas kottfarskvarnar kan vanligtvis inte kontrolleras
da kvarnarna ar i anvandning under dagtid.

Projektet har upplevts positivt av féretagarna och starkt fortroendet for
livsmedelskontrollen. Det har &ven lett till att renheten har forbattrats och att
kunskapen om rengdoring har 6kat hos livsmedelsforetagare. Motsvarande
undersokningar har gjorts i Stockholmsregionen.

Resultaten antyder att renheten inte varit tillracklig och att det kan vara svart att
beddma renhet enbart med synen. Tekniken med ATP matare ar pedagogisk for
verksamhetsutdvaren da svar fas direkt pa plats. De samre resultaten for
kottfarskvarnarna kan bero pa att biofilm har byggts upp vilka ar svara att fa bort.
Sammanfattningsvis kan ségas att det ar viktigt att myndigheten fortsatter jobba
med renheten hos livsmedelsforetagare.

Ta gdrna kontakt om ni behdver och/eller vill ha mer uppgifter i drendet.
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