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e Av personer som arbetar i en livsmedelslokal och hanterar oférpackade lattférdarvliga livsmedel krévs hygienpass, dvs. kompetensintyg (27 § 2 mom. i livsmedelslagen 23/2006) och en
tillracklig skyddskiadsel (17 § 1. mom. i jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i anmalda livsmedelslokaler 1367/2011; Jord- och skogsbruksministeriets
férordning om livsmedelshygien i anldggningar 795/2014, bilaga |, kapitel 5) och utredning av hélsotillsténdet (Lag om smittsamma sjukdomar 1227/2016) och férordning 146/2017).

e 1iden hir tabellen presenteras exempel pa vad anses vara hantering av oforpackade lattfordarviiga livsmedel och vad inte anses vara det.

e OBS! Av personer som arbetar i en livsmedelslokal bara pa kontoret, krdvs INTE kompetensintyg eller skyddskladsel.

e OBS! Livsmedelsforetagare skall se till att den personal som hanterar livsmedel 6vervakas och instrueras och/eller utbildas i livsmedelshygien pa ett sétt som ar anpassat till deras
arbetsuppgifter, {Allminna livsmedelshygienférordningen EG/852/2004 bilaga If kapitel 12 punkt 1.) Féretagaren skall skota denna skyldighet dven om personalen eller arbetstagarna
inte behéver ha ett hygienpass, limpliga skyddskidder eller utredning dver hélsotillsténdet. Féretagaren skall instruera arbetstagarna sa att de kan arbeta i enlighet med
egenkontrollplanen (t.ex. krav pa livsmedlens temperatur eller handhygien).

Hantering av lattfordarvliga oforpackade livsmedel

Krdver inte kompetensintyg

Kriver inte skyddsklddsel (kraver ren kiddsel som lampar sig fér arbetet)

Lattnaden i fraga om klddsel géller 17 § 1 mom. i férordningen om livsmedelshygienen i anmalda livsmedelslokaler (1367/2011). Av hygieniska skl ska man vid behov anvénda
skyddskladsel. Lattnaden berdr inte 17 § 2 momentet.

Kréver inte utredning av hélsotillstandet

EXEMPEL MOTIVERING

Graddning av rda frysvaror {t.ex. rispiroger och kottpastejer) Lattférdarvliga bageriprodukter (t.ex. kottpiroger, rispiroger, agg- och kottpastejer) som
tillverkats genom upphettning kan férvaras i rumstemperatur pa forsiljningsstillet den
dag produkten ar tillverkad, om de osalda produkterna férstors vid slutet av
tillverkningsdagen (1367/2011, 7 §). Degen i raa frysvaror ar ra och graddas t.ex. i ugn,
men fyliningarna har graddat redan innan raa frysvarornas graddningen.

Framstilining av bréd, semlor (t.ex. smafranska), torra kakor, kex, bullar o.d. Det hér ar inte hantering av oférpackade lattfordarviiga livsmedel.
bageriprodukter genom upphettning ifall [ttférdarvliga livsmedel inte anvands som
ravara och den fardiga produkten inte har kompletterats med nagra lattférdarvliga
livsmedel som t.ex. vispgriadde.
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Upphettning av fardiga paninismorgasar, sandwichar, pizzor och kéttpiroger o.d. for
kunden vid forsaljningstillfallet (som fylining anvinds gronsaker, livsmedel av animaliskt
ursprung).

Vid serveringsforsiljning tas de fardiga produkterna ur férpackningen och upphettas
direkt, sa det hir &r inte hantering av oforpackade Iattférdarvliga livsmedel.

Upphettning for kunden av varmebehandlad korv, varm korv med bréd (hot dog) o.d. i
anga, mikro/grill t.ex.

Vid serveringsférsiljning tas de fardiga produkterna ur férpackningen och upphettas
direkt, s& det hir ar inte hantering av ofdrpackade Iattférdarvliga livsmedel.

Frityrkokning av djupfrysta pommes frites.

Det hir ar inte hantering av oférpackade lattfordarvliga livsmedel.

Kokning av grot och potatis samt tillagning av krdm for direkt konsumtion.

Det hér dr inte hantering av of6rpackade lattfordéarvliga livsmedel.

Oppning av férpackningar, utportionering och servering av till exempel smoothies,
yoghurtdrycker o.d. i samband med produktdemonstrationer.

Oppnandet av livsmedelsférpackningar och utportionering och servering av livsmedel sa
att livsmedlet inte tdrnas, skivas etc. ar inte behandling av oférpackade lattférdarvliga
livsmedel. Livsmedien &ts genast pa platsen i samband med produktdemonstrationen.
Utgangspunkten &r att livsmedlen serveras efter hanteringen da det finns kunder pa
plats.

Fardig mat fran t.ex. centralkéket utportioneras i utdelningskék.

Det hir &r inte hantering av of6rpackade lattfordarvliga livsmedel.

| utdelningskoket forvaras och upphettas graddad och nerkyld/djupfryst férdig mat fran
t.ex. centralkdket.

Det hir dr inte hantering av oférpackade lattfordarviiga livsmedel. Det hér &r inte
matlagning.

Personalen for den fardiga maten i serveringskarl till sjdlvbetjéningslinjen. Detta tilldmpas
ocks& pé s.k. salladsbarer {firdigt komponerade sallader eller enskilda livsmedelsgrupper
{komponenter}).

Det hér &r inte hantering av oférpackade lattfordarvliga livsmedel.

Personalen portionerar ut den fardiga maten pa tallrik.

Det har ar inte hantering av oforpackade lattférdarvliga livsmedel.
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Servering av fardiga matportioner.

Ei Det har dr inte hantering av oférpackade lattfordarvliga livsmedel. Livsmedelslagen
(23/2006, 27 § 3 mom. 2 punkten).

Tillagning av smorgésar och annat bréd (hantering av kallskuret, uppskdrning av gronsaker
(smorgasarna breds och tillverkas av fardiga ravaror, t. ex. kallskuret och férdigt uppskurna
gronsaker) och utportionering av drycker i samband med utportionering av mat eller
mellanmal.

Verksamheten dr inte servering. Livsmedlen sands inte till forséljning. De dts omedelbart
efter att de har tillretts. Med det har avses t. ex. serveringskok eller kok pa
sjukhusavdelningar.

Ordningsstillande av gronsaker for forsaljning.

Det har ar inte hantering av ofdrpackade lattfordarvliga livsmedel. Hit rdknas aven
klyvning av gronsaker for forsaljning (t.ex. halvering av kathuvud).

Gronsaker tirnas i samband med framstalining av drinker.

Drycker som innehaller t.ex. tdrnade eller skivade frukter framst som garnityr serveras
omedelbart.

Konsumentens egna gronsaker, bar och frukter pressas pa saftstation och dterbdrdas till
konsumenten for eget bruk.

Det har &r inte verksamhet i livsmedelslokal da saften pressas enbart for
konsumenternas eget bruk.

Hantering av honung i-honungspackeri.

Honung &r inte ett lattfordarvligt livsmedel.

Hantering och diskning av kérl

Det hér dr inte hantering av livsmedel.

Renhallning

Det hér dr inte hantering av livsmedel.

Arbete i kassan

Det har dr inte hantering av ofdrpackade lattfordarvliga livsmedel. Livsmedelslagen
(23/2006, 27 § 3 mom. 1 punkten)

Konsumenten framstiller tillfalligt livsmedel i hemmet eller i ndgot annat kok for
basarférsaljning, bakar t.ex. kakor, skinkpajer eller lagar fyllda brod.

Det har &r inte verksamhet i en livsmedelslokal.
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Stekning av plattar och vafflor vid olika evenemang.

Det hir ir inte verksamhet i en livsmedelslokal.

Forsilining av hela vegetabilier (bar, frukt, gronsaker), varvid vegetabilierna férpackas och
dverlats till kunderna,

De &r inte lattférdarvliga livsmedel.

Dosering av mjolk i kaffe- eller kakaoautomater. Dosering av mjukglass i automater och
dosering av mjukglass ur automater till kunder,

Detta ar inte hantering av oférpackade, lattfordarvliga livsmedel.

Hantering av livsmedel i livsmedelslokaler for eget bruk s& att man till exempel i kdket pa
en laroanstalt ordnar med undervisningstimmar for eleverna, eller att privata personer
anvander koket i ett férsamlingshus i samband med arrangemangen for en privat fest.

Livsmedlen varken siljs eller éverlats till utomstaende. Livsmedlen anvénds i eget bruk.

Hantering av lattfordarvliga oférpackade livsmedel
Kriaver kompetensintyg

Kraver tillrdcklig skyddsklddsel

Kriver utredning av hélsotillstandet

EXEMPEL

MOTIVERING

Matlagning, hantering av oférpackade lattférdarvliga livsmedel.

Oférpackade lattfordarvliga livsmedel som bl.a. térnas, skivas, mals, blandas, graddas,
kokas, nerkyls, fryses ner.

Produktdemonstration

Tarning, skivning eller klyvning av lattforskambara livsmedel, sdsom gronsaker, ostar
eller kottprodukter, och servering. Demonstratoren tillverkar t. ex. smoothies av ravaror
pa plats och serverar dem till kunderna. Demonstratoren tillreder mat och hanterar t.ex.
ratt kott, ra fisk eller fiaderfaksétt och portionerar genast ut produkten till kunden eller
férpackar den till férsiljning. DemonstratGren tarnar t.ex. vegetabilier (t.ex. ananas) och
forpackar dem till forséljning.
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| utdelningskéket graddas “rd” mat som kommit fran till ex. centralkdket.

Risken &r stérre vid graddning av raa livsmedel dn dd maten hettas upp pa nytt.

Hantering av kétt, fisk, fjaderfd, kallskuret, inklusive till exempel stekning av kéttfarsbiffar.

Hantering av grénsaker, frukter, bar eller svampar, t.ex. skalning, térning, hackning,
skivning.

Vid hantering forsvagas forvaringsegenskaperna betydligt hos gronsaker. Av gronsaker
framstélls sallader eller sa kan de t.ex. ldggas in (t.ex. inlagda rodbetor eller barsylter),
och da ar det inte ldngre fraga om iordningsstallande for forsaljning.

Konsumentens egna gronsaker, bar och frukter pressas till saft pa saftstation och
aterbérdas till konsumenten som séljer dem vidare.

Har &r det inte ldngre fraga om s.k. fraktverksamhet, da konsumenten sjalv anvander
den pressade saften. Verksamheten férutsatter att féretagaren som idkar
fraktverksamhet vet att konsumenten dmnar salja produkterna.

Tillverkning av lattférdarviiga bageriprodukter som innehaller livsmedel av animaliskt
ursprung (t.ex. kéttpastejer, pastejer med &gg och ris, kottpiroger, pizzor).

Tillverkning av paninismérgésar, sandwichar, hamburgare, fyllda brdd, semlor (t.ex.
smafranska), baguetter o.d. av rdvaror (som fyllning anvénds grénsaker t.ex. gurkor,
tomater, sallat eller livsmedel av animaliskt ursprung som t.ex. ost eller skinka). Rdvarorna
kan t.ex. hackas eller skivas.

Har dr det inte langre fraga om uppvhettning och forséljning av fardiga livsmedel till
kunden, utan produkten framstills &nda fran bdrjan och i samband hdrmed hanteras
oférpackade lattfordarvliga livsmedel. Ett annat exempel ar att livsmedel ldggs ut till
forséljning i t.ex. en vitrin som de ar eller inslagna.

Utportionering av obehandlad mjolk till kundens bytta

Hantering av firdiga bageriprodukter som inte &r lattférdarviiga och som framstélits
genom upphettning, och man tillsdtter oférpackade lattférdérviiga livsmedel till
livsmedlet. T.ex. d3 fastlagsbullar fylls med vispgradde eller en tarta dekoreras med
vispgradde.

Att exempelvis vispa gradde eller mosa bar dr hantering av oférpackade lattfordarvliga
livsmedel.
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Utportionering och férséljning av glass i 1osvikt

Arbetaren kan sjilv vara orsaken till att glassen kontamineras (arbetssédtt, handhygien,
skyddsbeklidnad, anvandning av smycken o.d.). Man ska sdkerstélla att glasskopan &r
ren och anvinds pa ett hygieniskt sitt, eftersom risken &r sérskilt stor med glasskopor.
Vattnet dir glasskopan férvaras innebdr en stor risk for verksamheten.

Transport av obehandlad mj6lk (gards mjolk}, transport av kroppar

Fldende och darpaféljande hanteringen av kott och andra delar av slaktkroppen som ska
anvindas som livsmedel dr hantering av oforpackade lattfordarvliga livsmedel.

Hantering av slaktkroppar och styckning av kott i livsmedelslokaler

D4 det giller livsmedelstransport av mjolk, transport av obehandiad mjélk och kroppar
kan féraren genom dalig arbetshygien och dalig kontroll av temperaturen paverka
livsmedlens sakerhet.

Hantering av vilt i ett slaktskjul, som &r en anmald livsmedelslokal.

Om jigaren inte har kompetensintyg, ska denna ha avlagt halsoutbildning for jagare.
Halsoutbildningen for jagare ersatter inte kompetensintyget om jagaren arbetar i en
annan livsmedelsiokal an i ett slaktskjul.

Arbete i kassan, om hantering av oférpackade lattfordérvliga livsmedel ingar i uppgifterna

Om det utdver kassauppgifterna hor till att man t.ex. fyller semlor {t.ex. smafranska) och
ldgger fram produkterna till forséljning.

Bearbetning av insekter till livsmedel i livsmedelsiokaler {inte uppfédning, som hér till
primérproduction)

Bearbetning av insekter {t.ex. frysta insekter tinas upp eller upptinade insekter kokas) i
livsmedelslokaler innan de ar forsatts i sadant skick att de haller sig val dr hantering av
oférpackade lattfoérdarvliga livsmedel.
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Hantering av lattférdarvliga oférpackade livsmedel
Kraver inte kompetensintyg
Kraver tillricklig skyddskladsel
Kraver utredning av hilsotillstandet
EXEMPEL MOTIVERING

Fangar: Hanterar oférpackade lattfordarviiga livsmedel

Livsmedelslagen (23/2006, 27 § 3 mom. 3 punkten)

Beviringstjanst, civiltjinstgdring: hanterar oférpackade lattférdarvliga livsmedel

Livsmedelslagen (23/2006, 27 § 3 mom. 4 punkten)

Klient inom socialvarden, utvecklingshimmades arbetsverksamhet, skyddat arbete for
funktionshindrade {dagverksamhet): hanterar oférpackade l&ttfordarvliga livsmedel

Livsmedelslagen (23/2006, 27 § 3 mom. 5 punkten)

Samhilistjanst: Hanterar oférpackade lattférdarvliga livsmedel

Livsmedelslagen (23/2006, 27 § 3 mom. 6 punkten)

Hantering av kétt i slakteri/tillsynsmyndighet

Livsmedelverket besiktningsveterindrer och kéttinspektorer behdver inte ha
kompetensintyg, eftersom de utfér myndighetsarbete.






