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Verksamhet

Restaurang Cikada
Norragatan 43
Mariehamn

Beslut

Verksamheten foreldggs med stod av 55 8 livsmedelslagen (FFS 23/2006),
antagen genom 1 § landskapslagen (2007:26) om tillampning i landskapet Aland
av livsmedelslagen, att senast tills den 30.3.2018 ha atgéardat de brister som
konstaterades vid inspektionen den 8.8.2017.

1.

Ytor (aven ytor pa utrustning) i utrymmen dar livsmedel hanteras och
sarskilt de ytor som kommer i kontakt med livsmedel ska hallas i gott
skick och vara latta att rengora.

Golv - och vaggytor samt innertak med monterade installationer ska
vara hela och lattrengdrbara.

Livsmedelslokaler ska hallas rena och i gott skick. Alla foremal,
tillbehor och all utrustning som kommer i kontakt med livsmedel ska
rengoras effektivt och nar det ar nédvandigt desinficeras; rengéring
och desinficering ska ske tillrackligt ofta for att forhindra risk for
kontaminering.

Personer som hanterar ofdrpackade livsmedel ska kunna visa en
tillforlitlig  utredning av sitt halsotillstand med tanke pa
salmonellasmitta.

Motivering

1.

| lokalen observerades traplankor, gangad vajer som anvénds som
upphéngningsanordning och lagningar med silvertejp, vilka alla &r
exempel pa material som &r svarrengorbara och darmed potentiella
bakteriefallor som i och med det & oldmpliga att anvéndas i en
livsmedelslokal. Rostiga hyllor och flagnande malfarg ar exempel pa ytor
som inte ar i gott skick och ska underhallas. Enligt bil. 1l kap. 2 pkt. 1 f)
forordning om livsmedelshygien (EG 852/2004) ska ytor (dven ytor pa
utrustning) i utrymmen déar livsmedel hanteras och sarskilt de ytor som
kommer i kontakt med livsmedel hallas i gott skick och vara latta att
rengOra och nér det ar nddvandigt desinficera. Detta kraver anvéndning av
slata, tvattbara, korrosionsbestandiga och giftfria material, savida inte

ALANDS MILJO- OCH HALSOSKYDDSMYNDIGHET
Adress: Norragatan 17, AX-22100 Mariehamn
Tel: (0)18 528 600 Fax: (0)18 528 601
E-post: kansliet@amhm.ax
www.amhm.ax

13)



S

AMHM

ALANDS MILJO- OCH
HALSOSKYDDSMYNDIGHET

livsmedelsféretagarna kan Overtyga de behdriga myndigheterna om att
andra material som anvénds ar lampliga.

2. | lokalen observerades att vaggkaklet var sonder pa flera stallen, malfarg
flagnade fran taket och golvet var utslitet, samt att
belysningsarmaturen saknade splitterskydd. Enligt bil. Il kap. 2 pkt. 1 a-c
forordning om livsmedelshygien (EG 852/2004) ska golv - och véggytor
samt innertak med monterade installationer hallas i gott skick och vara
ltta att rengdra och nér det &r nodvéndigt att desinficera. Detta kréver
anvandning av ogenomtrangliga, icke absorberande, tvéttbara och giftfria
material samt att ytan &r slat upp till en hgjd som ar lamplig for
verksamheten i fraga, savida inte livsmedelsforetagarna kan overtyga de
behdriga myndigheterna om att andra material som anvénds &r lampliga.
Innertak (eller, om innertak saknas, insidan pa yttertaket) och installationer
som &r fasta i taket ska vara byggda och utformade pa ett sadant satt att
ansamling av smuts forhindras och att kondensbildning, uppkomst av
oOnskat mogel och avgivande av partiklar begrénsas.

3. Enligt Il bil. 1 kap. 1 punkten EG férordning om livsmedelshygien (EG
852/2004) ska livsmedelslokaler hallas rena och i gott skick. Enligt 11 bil.
5 kap. 1 a punkten EG foérordningen om livsmedelshygien (EG 852/2004)
ska alla foremal, tillbehor och all utrustning som kommer i kontakt med
livsmedel rengdras effektivt och nédr det ar nddvandigt desinficeras;
rengoring och desinficering ska ske tillrackligt ofta for att forhindra risk
for kontaminering.

4. Enligt 56 § 1mom. 1 punkten Lag om smittsamma sjukdomar (FFS
1227/2016) ska arbetsgivaren krava tillforlitliga uppgifter av sina anstéllda
som visar att personen inte lider av salmonellos, om denne utfér sadana
uppgifter i vilka risken for att salmonellasmittan sprids ar stérre &n
normalt. Uppgifter ska kravas ocksa av praktikanter och andra personer
som ar verksamma pa arbetsplatsen utan anstéllning. Forran arbetstagaren
har lamnat en salmonellautredning far han eller hon inte utfora sadana
uppgifter i en livsmedelslokal som avses i livsmedelslagen (23/2006) som
innefattar hantering av oforpackade livsmedel som serveras utan
uppvarmning.

Bakgrund

Vid inspektion den 8.8.2017 gjordes en uppfdljning av brister gallande
Restaurang Cikadas lokal och i verksamhetens livsmedelshantering som
uppmérksammats 7.8.2017 och 4.8.2017. Det konstaterades att de mest akuta
bristerna var atgardade tills den 8.8.2017, men de brister som hanfor sig till
lokalens skick ar brister som maste atgardas senast infor nasta sasong.
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Avgift

En avgift for foreldggandet faktureras nér arendet ar uppféljt och avslutat. Enligt 3
och 4 §8 i Alands landskapsregerings beslut (2017:25) om taxa fér Alands miljo —
och halsoskyddsmyndighet uppbars en tilldggsavgift for kostnader for
forelaggande. Avgiften tas ut enligt avgiften for dvrig tillsyn i avgiftstabell 4.
Kostnaden for detta ar hégst den summa som motsvarar 20 timmars arbete.

Antal timmar som uppsamlats hittills:
Beslut om foreldggande 2 timmar

Uppfdljande inspektion som gjordes pa grund av

konstaterade brister vid inspektionen den 4.8.2017 2 timmar

Inspektionsprotokoll 2 timmar

Totalt
6 timmar

Tid for ytterligare uppféljning samt beslut tillkommer nar &rendet avslutas.

Besvar
Besvarsanvisning bifogas.

Beslutet justeras omedelbart.

For Alands miljo- och halsoskyddsmyndighet

Stig Abrahamsson Linda Siltala
Myndighetschef T.f.miljoskyddsinspektor
Beslutande Foredragande

Bilagor

1. Besvarsanvisning
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