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Verksamhet 
 

Fiskkojan 

Fiskehamnen 

Mariehamn 

Beslut 

Jiggens fisk föreläggs med stöd av 55 § livsmedelslagen (FFS 23/2006), 

antagen på Åland genom 1 § landskapslagen (2007:26) om tillämpning i 

landskapet Åland av livsmedelslagen, att senast den 09.03.2015: 

1. Lägg in fog där vägg möter golv i hela lokalen enligt inlämnad 

åtgärdsplan.  

2. Åtgärda trasig sensorkran vid handfat i försäljningsdel. 

3. Säkerställa att nedkylning av värmebehandlade livsmedel når under 

6° C på högst 4 h. 

4. Märka egensammanställda förpackade produkter enligt gällande 

lagstiftning. 

Motivering 

1. Enligt II bil, I kap. punkt 1 i EG-förordningen (EG 852/2004) om 

livsmedelshygien ska livsmedelslokalerna hållas rena och i gott 

skick. 

2. Enligt II bil. I kap. 4 punkten och II kap. 3 punkten EG-förordning 

(EG 852/2004) om livsmedelshygien ska separat handtvättställ med 

rinnande varmt och kallt vatten, väggfasta ställningar för 

engångshanddukar och flytande tvål finnas i nära anslutning till 

livsmedelshanteringen för att effektivt kunna användas i syfte att 

upprätthålla en god hygien. 

3. Enligt Jord- och skogsbruksministeriets förordning om 

livsmedelshygienen i anmälda livsmedelslokaler 

(1367/2011) 3 kap. 9 § ska livsmedel som är avsedda att förvaras 

kallt omedelbart efter tillredningen och inom högst fyra timmar 

kylas ned till en temperatur av 6 °C eller kallare. Om den 

verksamhet som regelbundet bedrivs i livsmedelslokalen innefattar 

nedkylning av livsmedel som har tillretts genom upphettning, ska 

kapaciteten och effekten hos den kylanordning som används för 

nedkylningen vara tillräcklig i relation till produktionen. 
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4. Enligt Jord- och skogsbruksministeriets förordning om 

livsmedelshygienen i anmälda livsmedelslokaler (1367/2011) 

4 kap. 13 § ska fångst- eller upptagningsdatum för färsk fisk tydligt 

och skriftligen anges i samband med försäljningen. 

Enligt Handels- och Industriministeriets förordning om 

förpackningspåskrifter för livsmedel (1084/2004) 6 § ska på en 

livsmedelsförpackning åtminstone följande påskrifter finnas:  

…4) Innehållsmängden… 

 

Vid inspektion har på ovannämnda punkter konstaterats brister i 

Jiggens fisks lokaler och egenkontroll. 

Bakgrund 

Vid inspektion 18.09.2014 och 07.01.2015 konstaterades brister i 

Fiskkojans lokaler och egenkontroll. 

Avgift 

Enligt 4 § 4 punkten Ålands landskapsregerings beslut (2014:11) om taxa 

för ÅMHM tas en avgift ut för kostnader för föreläggande och förbud. 

Avgiften tas ut enligt avgiften för övrig tillsyn i tabell i avgiftstabell 4 och 

är 50 €/h. Kostnaden för detta är högst den summa som motsvarar 

årsavgiften för respektive verksamhet. Tilläggsavgiften faktureras när 

ärendet är uppföljt och avslutat. 

Besvär 

Besvärsanvisningar bifogas. 

Beslutet justeras omedelbart 

 

För Ålands miljö- och hälsoskyddsmyndighet 

 

Ketzia Karring  David Ståhlman 

T.f. myndighetschef  Extra miljöskyddsinspektör 

Beslutande   Föredragande 

 

Bilagor 

1. Besvärsanvisning 


