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Objekt 
 

F:ma Erik Mattsson 
Von Knorringsvägen 2 
Godby 

Beslut 

F:ma Erik Mattsson föreläggs med stöd av 55 § livsmedelslagen (FFS 
23/2006), antagen på Åland genom 1 § landskapslagen (2007:26) om 
tillämpning i landskapet Åland av livsmedelslagen, att senast den 
12.01.2015: 

1. Åtgärda konstaterade avvikelser i mejerikyl, köttkyl och 
köttberedningsrum. 

2. Säkerställa att lättförskämbara livsmedel förvaras i temperaturer som 
överensstämmer med förpackningarnas anvisningar. 

Motivering 

1. Enligt II bil, I kap. punkt 1 i EG-förordningen (EG 852/2004) om 
livsmedelshygien ska livsmedelslokalerna hållas rena och i gott 
skick. 

2. Enligt II kap. punkt 3c i EG-förordningen (EG 852/2004) om 
livsmedelshygien ska livsmedelsföretagare uppfylla 
temperaturkriterierna för livsmedel. Temperaturkriterierna 
specificeras i 7 § Jord- och skogsbruksministeriets förordning om 
livsmedelshygienen i anmälda livsmedelslokaler (FFS 1367/2011): 
”Kallrökta och gravade fiskeriprodukter samt vakuum- och 
skyddsförpackade, bearbetade fiskprodukter ska förvaras i en 
temperatur av 0-3 oC”. Kallrökta och gravade fiskprodukter som 
förvaras i för höga temperaturer utgör en risk för tillväxt av bakterien 
Listeria monocytogenes, som kan orsaka infektionssjukdomen 
listerios. Listerios har en dödlighet på mellan 20 – 40 % hos dem 
som drabbas. Eftersom bakteriens tillväxt är sammankopplad med 
temperaturen den förvaras i är det mycket viktigt att hålla korrekt 
förvaringstemperatur på risklivsmedel. 
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Bakgrund 

Vid inspektion 13.10.2014 (2014-0776-4) konstaterades brister i F:ma Erik 
Mattssons lokaler. Temperatur uppmättes mellan 4,6-6,5 oC på kallrökt fisk. 
Temperaturavvikelser för gravad fisk påtalades även vid inspektionstillfälle 
4.8.2014 (2014-0526-17). 

Avgift 

Enligt 4 § 4 punkten Ålands landskapsregerings beslut (2014:11) om taxa 
för ÅMHM tas en avgift ut för kostnader för föreläggande och förbud. 
Avgiften tas ut enligt avgiften för övrig tillsyn i tabell i avgiftstabell 4 och 
är 50 €/h. Kostnaden för detta är högst den summa som motsvarar 
årsavgiften för respektive verksamhet. Tilläggsavgiften faktureras när 
ärendet är uppföljt och avslutat. 

Besvär 

Besvärsanvisningar bifogas. 

 

Beslutet justeras omedelbart. 

 

För Ålands miljö- och hälsoskyddsmyndighet 

 

 

Mia Westman  David Ståhlman 
T.f. myndighetschef  Vik. Miljöskyddsinspektör 
Beslutande   Föredragande 

 

 

 
Bilagor 

1. Besvärsanvisning 


