MYNDIGHETSBESLUT 06.03.15
Dnr: 2015-0145-4 AMH-MDb 64/15

S

AMHM

ALANDS MILJO- OCH
HALSOSEYDDSMYNDIGHET

Verksamhet

Lasses Fisk
Sjo6lundsstigen
Foglo

Beslut

Lasses fisk Kb (FO-nr 0616111-2), anldggningsnummer EG 22014
foreldggs med stod av 55 § livsmedelslagen (FFS 23/2006) att vidta de
atgarder som listas nedan:

1. Omedelbart upphdra att hantera, férvara och bearbeta oférpackade
livsmedel i hanteringsutrymmen for varm- och kallrokning som
ansluter till produktionshallen.

2. Senast 01.05.2015 iordningsstalla hanteringsutrymmen for varm-
och kallrékning sa att de uppfyller kraven som stélls for godkand
livsmedelslokal. Fram tills lokalen &r fardigstéalld ska Lasses fisk Kb
sékerstalla att livsmedel inte transporteras eller forvaras oskyddade i
utrymmet.

3. Senast 01.05.2015 inlamna en kopia pa uppdaterad egenkontrollplan
for verksamheten. Egenkontrollplan ska efter uppdatering &ven
omfatta punkterna A-E nedan:

A. Metod for att sékerstélla att nedkylning av livsmedel som tillretts
genom upphettning nar en karntemperatur pa hogst 6° C under 4

B. Ett system for bokforing av inkommande ravaror dar féretagaren
kan ange alla personer fran vilka de erhallit ett livsmedel.

C. Ett system for bokforing av de produkter som lamnar
anlaggningen.

D. Ett system for aterkallelse av produkter.

E. En provtagningsplan som motsvarar kraven for verksamheten
samt en plan for vidtagande av korrigeringsatgarder i enlighet
med livsmedelslagstiftningen och de instruktioner som AMHM
gett i inspektionsprotokoll 2015-0145-3.

4. Senast 01.05.2015 avlagsna konstruktionen for tullavgrénsning i
obehandlat tré i kylrummet.
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ob 5. Anvénda forvarings- och transportkérl for livsmedel som

AMHM genomgaende &r hela eller rena.
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. Senast 01.05.2015 stada omradet omkring lokalen och avlagsna
foremal som inte anvands i verksamheten eller behdver vara dér.

Motivering

Pa basen av vad som konstaterades vid inspektion 11.02.2015 motiveras
ovan listade krav pa atgarder nedan:

1. Utrymmet mellan produktionshall och varm- och kallrokningsugnar
ar i sadant skick att de inte uppfyller kraven som stlls i forordning
(EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, bilaga 2. Bilaga 2 bifogas
beslut.

2. Se motivering punkt 1.

3. Egenkontrollplanen var inte uppdaterad och punkterna A-E som
forelaggs saknades. Enligt livsmedelslag 23/2006, 20 § ska
livsmedelsforetagaren utarbeta en skriftlig plan for egenkontroll och
se till att den &r uppdaterad.

A. Adekvat nedkylningsrutin av livsmedel som tillreds genom
upphettning saknas. Kylanordning som anvands for nedkylning
ska vara tillracklig i relation till produktionen enligt Jord- och
skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien i
anmalda lokaler 1367/2011, 3 kap., 9 8.

B. System for bokféring av inkommande varor saknas vilket kravs
enligt férordning (EG) nr 178/2002 om allménna principer och
krav for livsmedelslagstiftning, om inrattande av Europeiska
myndigheten for livsmedelssakerhet och om forfaranden i fragor
som galler livsmedelssékerhet, artikel 18.

C. System for bokforing av de produkter som l&mnar anlaggningen
saknas. Enligt Livsmedelslag 23/2006, 3 kap. 18 § ska livsmedel
av animaliskt ursprung atfoljas av de handlingar som kravs enligt
EG:s livsmedelslagstiftning eller enligt livsmedelslagen eller
forfattningar som utfardats med stéd av den. Se bilaga 3 till
beslut.

D. System for aterkallelse av produkter saknas vilket kravs enligt
forordning (EG) nr 178/2002 om allmanna principer och krav for
livsmedelslagstiftning, om inrattande av Europeiska
myndigheten for livsmedelssakerhet och om forfaranden i fragor
som géller livsmedelssékerhet artikel 19.1.
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ob E. Provtagningsplan konstaterades ofullstandig i férhallande till

AMHM radande lagstiftning. Enligt artikel 4 i férordning (EG) nr

SO ocH 852/2004 om livsmedelshygien skall livsmedelsforetagarna
uppfylla de mikrobiologiska kriterierna. Det bor inbegripa
kontroll av de varden som faststéllts i kriterierna genom
provtagning, analyser och vidtagande av korrigeringsatgarder, i
enlighet med livsmedelslagstiftningen och de instruktioner som
behorig myndighet har gett (Férordning (EG) nr 2073/2005 om
mikrobiologiska kriterier for livsmedel, mom. 6)

4. | kylen bestér en konstruktion av obehandlat tra. AMHM forelagger
avlagsnande av konstruktionen med stdd av férordning (EG) nr
852/2004 om livsmedelshygien, bilaga 2, kap. 2, punkt 1 f) som
anger att ytor pa utrustning i utrymmen dér livsmedel hanteras ska
hallas i gott skick och vara latta att rengdra och, nar det ar
nddvéndigt, desinficera. Detta kraver anvandning av sléta, tvattbara,
korrosionsbesténdiga och giftfria material.

5. Det observerades varierande renhet och skick pa foérvarings- och
transportkarl som fisk forvaras i vilket riskerar kontaminera
livsmedlen. férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien,
bilaga 2, kap. 5 om utrustningskrav anger att alla foremal, tillbehor
och all utrustning som kommer i kontakt med livsmedel skall
rengoras effektivt, bestd av sddant material och hallas i s& gott skick
att risken for kontaminering minimeras.

6. Generell oordning rader pa omradet omkring lokalen. Dar forvaras
en stor mangd material och utrustning som inte tillhér verksamheten
vilket riskerar dra till sig skadedjur som kan kontaminera
livsmedelslokalen. Enligt férordning (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien, bilaga 2, kap. 1 punkt 2.c ska lokalernas
planering, utformning, konstruktion, placering och storlek
mojliggora god livsmedelshygien, vilket bland annat innebar skydd
mot kontaminering och i synnerhet skadedjursbekdmpning.

Bakgrund

Vid inspektion den 11.02.2015 gjordes en uppfdljning av brister gallande
Lasses fisk Kb:s lokaler och egenkontroll som uppmarksammats 26.03.2014
samt 17.12.2014. Det konstaterades att ett flertal brister inte var atgardade.
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Avgift

Enligt 4 § 4 punkten Alands landskapsregerings beslut (2014:55) om taxa
for AMHM tas en avgift ut fér kostnader for forelaggande och férbud.
Avgiften tas ut enligt avgiften for ovrig tillsyn i avgiftstabell 4 och &r 50
€/h. Kostnaden for detta ar hogst den summa som motsvarar arsavgiften for
respektive verksamhet. Tilldggsavgiften faktureras nar &rendet ar uppfoljt
och avslutat.

Besvar
Besvérsanvisningar bifogas.

Beslutet justeras omedelbart.

For Alands miljo- och halsoskyddsmyndighet

Mia Westman David Stahlman

T.f. myndighetschef Tillf. miljoskyddsinspektor
Beslutande Foredragande

Bilagor

1. Besvarsanvisning

2. forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, bilaga 2

3. Jord- och skogsbruksministeriets férordning 1369/2011 om
livsmedelshygienen i anldggningar, Bilaga 1, Kap. 4
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