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AMHM

ALANDS MILJO- OCH
HALSOSKYDDSMYNDIGHET

Verksamhet

CV Food Ab
Godby grill

Montellsvéigen
Godby

Beslut om forelaggande

Alands miljé- och hilsoskyddsmyndighet, AMHM, forelidgger CV Food Ab med
stdd av 55 § i livsmedelslagen (FFS 297/2021)! att:

1. Avlédgsna saker som &r trasiga och eller inte anvénds och vilka forsvarar

rengoring av lokalen (och speciellt golvet i denna).

Avligsna livsmedel och arbetsklidder fran toaletten.

Avlagsna livsmedel fran forradsutrymmet pé baksidan av lokalen.

Rengora greppytor fran matos samt kyldraglador fran kottsaft.

Forvara flaskor med dressing i kylskap.

Forvara 16sglass 1 frysboxarna med lock pé respektive behallare.

Bekampa insekter (flugor) i lokalen och installera insektnét, -tejp eller

liknande fOr att forhindra insekter fran att ta sig in 1 utrymmen déir

livsmedel hanteras och forvaras.

8. Sékerstilla att livsmedel haller korrekt férvaringstemperatur i kyl- och
frysforvaring genom daglig kontroll.

9. Inte forvara livsmedel som kraver kylforvaring i den trasiga kylbanken.

Nk wDD

Atgiirderna ovan ska vara utforda senast 7 dagar efter delgivning av detta beslut.
AMHM ska informeras nir 4tgirderna ir utforda.

Ifall ovan angivna atgirder inte 4r genomford senast 7 dagar fran delgivning av
detta beslut utdoms med stéd av 10 § viteslagen (FFS 1990/1113) ett vitesbelopp
om 1000 € samt ett 16pande vite om 500 € for varje ytterligare 30 dagars period
fran delgivningsdatum till dess att atgérden &r utford.

! Antagen pa Aland genom landskapslag (2023:132) om tillimpning pa Aland av livsmedelslagen
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Motivering

Enligt 6 § i livsmedelslagen (FFS 297/2021) ska livsmedelsverksamheten vara
sadan att sdkerheten for de livsmedel som produceras, tillverkas, forvaras eller
hanteras inte dventyras.

Livsmedel samt arbetskldder forvarades pa toaletten vid inspektion och extra
inspektion. Samma sorts godis som forvarades pa toaletten fanns till forsdljning i
lokalen. Forradsutrymmet pd baksidan av lokalen har vid tidigare
inspektionstillfdllen konstaterats vara oldmpligt for forvaring av livsmedel och
verksamhetsutovaren har forelagts att avldgsna alla livsmedel frén utrymmet. Vid
inspektion forvarades en nétkasse med gul 10k pa golvet 1 forradet, dér det dven
hittades réattspillning.

Enligt Bilaga II Kapitel I i Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 ska livsmedelslokaler héllas rena och 1 gott skick. Enligt Kapitel 1T i
samma bilaga ska golvytor och ytor pa utrustningen i utrymmen dér livsmedel
hanteras héllas i gott skick och vara létta att rengora. Enligt Kapitel V ska all
utrustning om kommer i kontakt med livsmedel rengoras effektivt och rengdring
ska ske tillrackligt ofta for att forhindra risk for kontaminering.

Under inspektion och extra inspektion konstaterades stor oreda och orenhet i
lokalen, sé till den grad att livsmedelshygienen och -sékerheten forsvagas. Matos
fran fritdser och stekbord sprider sig i hela lokalen och undermalig renhéllning
medfOr att alla greppytor (handtag, arbetsbénkar, redskap osv) konstaterades vara
flottiga. Det finns utrustning och inredning 1 lokalen vilka inte anvinds eller &r
trasiga och forsvarar rengoring, speciellt av golvet, i lokalen.

Enligt Bilaga II Kapitel I 1 Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 ska det finnas lampliga lagrings- och forvaringsforhallanden sa att
livsmedel kan forvaras vid en ldmplig temperatur som kan kontrolleras och, nér
det ar nodviandigt, registreras. Enligt Kapitel IX 1 samma bilaga ska livsmedel
forvaras under lampliga forhallanden som forhindrar f6rskdmning och skyddar
mot kontaminering, och livsmedel fér inte forvaras vid temperaturer som kan
medfOra att hédlsofara uppstar.

Temperaturer pa livsmedel ska kontrolleras regelbundet och dokumenteras for att
forebygga hélsofara pa grund av bakterietillvaxt i livsmedel som forvarats 1 fel
temperatur. Vid inspektion och extra inspektion fanns ingen dokumentation av
uppmatta temperaturer i kyl- och frysférvaringen for paseende. Malet kott ska
forvaras 1 hogst 4°C och andra kottprodukter (sasom bacon) 1 hogst 6°C, under
inspektion och extra inspektion métte dessa 8°C respektive 13°C. Det verkar inte
finnas tillrackligt med kylforvaring i lokalen dé flaskor med dressing forvarades
pa arbetsbénk savil vid inspektion som vid det uppféljande besoket.
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Enligt 23 § Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien
(318/2021) ska en foretagare iaktta krav pa livsmedlens forvaringstemperatur.

Livsmedel forvaras inte enligt de anvisningar som medfoljer fran tillverkaren,
flaskor med amerikansk dressing som enligt ursprungsférpackning ska forvaras i
2-8°C mitte 25°C vid inspektion da flaskorna stod framme pa arbetsbénk bredvid
spisen.

Enligt Bilaga II Kapitel II i Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 ska fonster och andra ppningar, nir det dr nddvéndigt, vara forsedda
med insektndt. Enligt Kapitel IX i samma bilaga ska det finnas adekvata
forfaranden for att bekdmpa skadedjur.

Vid inspektion och extra inspektion stod dorrar och fonster 6ppna i lokalen for att
fa in frisk luft, vilket &ven mdjliggdr att flugor och andra skadedjur kan ta sig in 1
lokalen da inga atgérder for bekdmpning av skadedjur vidtagits, sdsom insektnit
eller -tejp. Under inspektion konstaterades ett antal flugor 1 utrymmena dér
livsmedel hanteras och det fanns réttspillning i forradet pa baksidan av lokalen.

Enligt Bilaga II Kapitel IX i Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 ska livsmedel forvaras under lampliga forhéllanden som forhindrar
forskdmning och skyddar mot kontaminering.

Behallare med 16sglass som forvaras i frysboxar utan lock medfor risk for
kontaminering, vilket 4ven konstaterades under inspektion dé det fanns spar av
flera olika sorters glass i samma behéllare.

Bakgrund

25.6.2025 vid planenlig inspektion konstaterades dtskilliga brister i
livsmedelshanteringen vid Godby grill, vilka tilldelades bedomningen C enligt
Livsmedelsverkets OIVA-anvisning. Bristerna medfor extra tillsyn av
verksamheten for att sékerstilla att atgarder vidtas inom rimlig tid.

22.7.2025 forréttades ett extra inspektionsbesok av verksamheten, under vilket det
konstaterades att bristerna fran foregaende tillsynstillfdlle inte hade atgirdats.
Avgift

Totalt 180 €. Myndighetens handlaggningstid for drendet uppgar till 2 timmar.

For handldggning av drendet uppbérs en avgift om 90 euro per arbetad timme
enligt avgiftstabell 8 i Alands landskapsregerings beslut om taxa for Alands miljo-
och hilsoskyddsmyndighet. Taxan finns pd amhm.ax/avgifter.
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Besviir

Besvérsanvisning bifogas.

Beslutet justeras omedelbart.

For Alands miljé- och hilsoskyddsmyndighet

Robert Sundstrom Hanna Rintamaéki

T.f. myndighetschef Miljoskyddsinspektor
Beslutande Foredragande

Bilaga

1. Besvirsanvisning
2. Faktura (ej vid e-faktura)
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