
Temperaturkontroll varmhållning År_____ 
Kärntemperaturen får inte understiga +60°C (max 4h och bör därefter kasseras) Mätning__ggr/vecka  

Datum Produkt Kärntemp. Åtgärder vid avvikelse Sign  

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           
Varmhållning ska ske på ett sådant sätt att säkra livsmedel kan garanteras. Detta uppnås om 
kärntemperaturen på varmhållen mat alltid är +60 grader eller högre. 


